Государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение

«Дзержинский техникум бизнеса и технологий»

(Лицензия серия 52 Л01 № 002206  от 22 мая 2015г., рег. № 359)

Перечень 

 реализуемых  дополнительных профессиональных программ
 в специализированном центре WorldSkills Russia по компетенциям: 
«Поварское дело», «Кондитерское дело», «Ресторанный сервис»
1.  Программы   профессиональной переподготовки по профессиям рабочих и должностям служащих: 
	№  п/п
	Профессия 
	Уровень

квалификации 
	Срок обучения
	 Документ
	Стоимость (руб.)

	1
	16675 Повар 
	3 разряд
	3 мес.
(250 ч.)
	Свидетельство о присвоении квалификации
	8500

	2
	11176 Бармен
	3 разряд
	3 мес.
(250 ч.)
	Свидетельство о присвоении квалификации
	8500

	3
	16399 Официант
	3 разряд
	3 мес.
(250 ч.)
	Свидетельство о присвоении квалификации
	8500

	4
	12901 Кондитер
	3 разряд
	3 мес.
(250 ч.)
	Свидетельство о присвоении квалификации
	13000


2. Программы   повышения квалификации по профессиям рабочих и должностям служащих:
	№ п/п
	Профессия 
	Уровень

квалификации
	Срок обучения
	Документ
	Стоимость (руб.)

	1
	Повышение квалификации по профессии  Повар 

 на 4 разряд
	4 разряд
	1 мес.
(80 ч.)
	Свидетельство о присвоении квалификации
	     6500

	2
	Повышение квалификации по профессии Повар
на 5 разряд
	5 разряд
	1 мес.
(80 ч.)
	Свидетельство о присвоении квалификации
	   6500

	3
	Повышение квалификации по профессии  Кондитер
на 4 разряд
	4 разряд
	1 мес.
   (80 ч.)
	Свидетельство о присвоении квалификации
	8500

	4
	Повышение квалификации по профессии  Кондитер
на 5 разряд
	5 разряд
	         1 мес.
  (80 ч.)
	Свидетельство о присвоении квалификации
	8500


3. Проведение и организация семинаров-практикумов:
	№  п/п
	Наименование темы
	Кол-во часов
	Документ
	Стоимость       (руб.)

	   1
	Мастерство работы с карамелью (базовый курс)
	20
	Сертификат
	5500

	2
	Мастерство работы с карамелью (продвинутый курс)
	20
	Сертификат
	5500

	3
	Мастерство работы с шоколадом. 

Изготовление конфет.
	20
	Сертификат
	5500

	4
	Мастерство работы с шоколадом. 

Лепка фигурок.
	20
	Сертификат
	5500

	5
	Составление меню и  технологических карт с учетом требований СанПиН
	18
	Сертификат
	3000

	6
	Требования к составлению меню  и технико-технологических карт с учетом СанПиН
	18
	Сертификат
	3000

	7
	Основы здорового питания
	 6
	Сертификат
	2000

	8
	Современные направления в кулинарной моде
	18
	Сертификат
	3000

	9
	Художественная резка овощей «Карвинг». Составление композиций.
	12
	Сертификат
	2500

	10
	Дизайн в оформлении блюд
	16
	Сертификат
	2500

	11
	Холодные блюда и закуски
	12
	Сертификат
	2500

	12
	Кухня народов мира
	12
	Сертификат
	2500

	13
	Детское питание
	12
	Сертификат
	2500

	14
	Банкетные блюда
	20
	Сертификат
	3200

	15
	Тесто и изделия из него
	20
	Сертификат
	3000

	16
	Блюда из морепродуктов
	12
	Сертификат
	2500

	17
	Десерты
	12
	Сертификат
	2500

	18
	Коктейли
	12
	Сертификат
	2500

	19
	Кухня народов мира
	20
	Сертификат
	3200

	
	Для детей от 5 лет
	
	
	

	20
	Шоколадные конфеты ручной работы
	2
	Сертификат
	500

	21
	Кейкпопсы для детей (мини тортики на палочке)
	2
	Сертификат
	450

	22
	Съедобные фигурки из мастики (лепка)
	2
	Сертификат
	450

	23
	Фруктовые десерты для детей
	2
	Сертификат
	500

	24
	Изготовление печенья для детей
	2
	Сертификат
	450


